HORNOS PIZZA MICHELANGELO

CARACTERISTICAS TECNICAS

Horno modelo (1 camara) ML435/1 ML635/1 ML635L/1 ML935/1
Ancho exterior mm 1.190 1.190 1.550 1.550
Fondo exterior mm 1.100 1.460 1.100 1.460
Alto exterior mm 440 440 440 440
Ancho interior mm 720 720 1.080 1.080
Fondo interior mm 720 1.080 720 1.080
Alto interior mm 140 140 140 140

N°/mm 4 (2350) 6 (9350) 6 (2350) 9 (2350)
Capacidad coccion

N°/mm 1 (2500) 2 (3500) 2 ©500) 4 (2500)
Alimentaciéon Ph/Volts/Hz 3x400/Hz 3x400/Hz 3x400/Hz 3x400/Hz
Absorcidon maxima kw 58 8,4 8,6 12,6
Consumo medio kW/h. 35 5 52 7,6
P.V.P. (CD electrénico) € 4.359 5.859 6.121 6.516
P.V.P. (TS pantalla tactil) € 5.383 6.927 7.194 7.591
Horno modelo (2 camaras) ML435/2 ML635/2 ML635L/2 ML935/2
Ancho exterior mm 1.190 1.190 1.550 1.550
Fondo exterior mm 1.100 1.460 1.100 1.460
Alto exterior mm 780 780 780 780
Ancho interior mm 720 720 1.080 1.080
Fondo interior mm 720 1.080 720 1.080
Alto interior mm 140 140 140 140

N°/mm 4+4 (@350) 6+6 (@350) 6+6 (©350) 9+9 (@350)
Capacidad coccion

N°/mm 1+1 (2500) 2+2 (3500) 2+2 (2500) 4+4 (2500)
Alimentacion Ph/Volts/Hz 3x400/Hz 3x400/Hz 3x400/ Hz 3x400/Hz
Absorcidon maxima kw 58+5,8 8,4+84 8,6+8,6 12,6+12,6
Consumo medio kW/h. 7 10 10,4 15,2
P.V.P. (CD electrénico) € 6.850 9.406 10.345 11.463
P.V.P. (TS pantalla tactil) € 8.840 11.468 12.435 13.586

SML435/1 SML635/1 SML635L/1 SML935/1

Mesa soporte modelo SML435/2 SML635/2 SML635L/2 SML935/2
Ancho mm 1.180 1.180 1.540 1.540
Fondo mm 950 1310 900 1.310
Alto (mod. SML/1 camara) mm 1.100 1.100 1.100 1.100
Alto ( mod. SML/2 camaras) mm 900 900 900 900
PV.P. SML(1y 2 camaras) 882 983 991 1.096
P.V.P. SML(1y 2 camaras) con ruedas 1.281 1.379 1.387 1.495
Campana sin aspiracion KML435NT KML635NT KML635LNT KML935NT
Campana con aspiracion KML435AS KML635AS KML635LAS KLM935AS
Ancho exterior mm 1.188 1.188 1.546 1.546
Fondo exterior mm 1.200 1.200 1.200 1.200
Alto exterior mm 410 410 410 410
Tubo salida humos @/mm 150 150 150 150
Caudal extraccion (Mod.AS) m3/h 700 700 700 700
Alimentacion (Mod.AS) Ph/Volts/Hz 2x230/50 2x230/50 2x230/50 2x230/50
Absorcién maxima (Mod.AS) kW 0,13 0,13 0,13 0,13
P.V.P. NT (sin aspiracion) 1.758 1.798 2.029 2.070
P.V.P. AS (con aspiracion) 2.154 2.192 2.426 2.466

Ref. 4.3.5.0
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Campana Mod. KML 635 AS

Mod. MICHELANGELO 635/2TS

Mesa soporte Mod. SML 635/2

MICHELANGELO:

- Frontal y puerta en acero inoxidable y formas redondeadas.
« Puerta con doble cristal panoramico y muelle auto cierre.

+ Bandeja recoge migas.

« Aislamiento de lana mineral evaporada.

- Camara de coccion en acero inoxidable.

» Suelo de la camara de coccién de material refractario de cordierita.

- Junta térmica entre la puerta y la cdmara de coccion.
- Sistema integrado de recuperacion de calor en cdmara de coccion.
« Evacuacion de vapores de coccidn regulable electronicamente.

VERSION CD: (control electrénico)

« Configuracién de la temperatura de la
camara y ajuste independiente de la potencia
de las resistencias (cielo y solera), mediante
las opciones de: «<OFF» apagado, «<MIN» 33 %
o0 «MAX» 100 %.

* Encendido del horno programable con
cuenta atras.

« lluminacion interior con lampara halégena 12V.

* Resistencias blindadas e independientes de cielo/solera.

» Dotado con termostato de seguridad.

« Dispone de sistema automatico de ventilacion en cuadro eléctrico.
« Alarma acustica de fin de coccion.

» Todos los modelos se pueden proporcionar con mesa soporte (con o sin

ruedas) y campana con motor (5 velocidades) o sin motor.
« Superponibles hasta 3 camaras.
» Temperatura maxima de trabajo 400°C.

VERSION TS: (control pantalla tactil)

« Configuracion de la temperatura de la cdmara y
ajuste independiente de la potencia de las
resistencias (cielo y solera), de 0 % a 100 %.

» Memoria integrada para hasta 99 programas de
coccion.

« Funciones disponibles: Pirdlisis, Economia (para
periodos de no uso) y Recuperacién rapida.

* Encendido y apagado del horno programable
mediante temporizador semanal y agenda.
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